Sushin Yanagiba-veitsi (Sashimi) vasenkatinen tera 20 cm

CAM23

MASAHIRO

Pieni veli Yanagiba-veitselle oikeakétisille, tama veitsi on teroitettu
kaytettavaksi vasenkatisille. Se auttaa sinua sushien

valmistuksessa ja leikkaamisessa, mutta myos kaikissa kaloissasi.
Pakka-puinen kahva, niitattu. Valmistettu Japanissa.

Caracteristiques Produit :

Pituus (mm) : 325 Paino (kg) : 0.22 Valmistusmaa : kiina
Hihan tyyppi : riveteerattu Matiere du manche : juoda-pakka Teratyyppi : lisse
Astianpesukoneessa : ei Teran koko (cm) : 20 Gamme : masahiro

Ruostumaton teras : mbs-26

Informations Logistiques :

Largeur : 370 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 70 mm
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